
ME N U SERWOWA NE #1

PRZYSTAWKA ZIMNA
Carpaccio z buraków z kozim serem,

granatem i prażonymi pestkami dyni

DANIE GŁÓWNE
Polędwiczki wieprzowe podane na sosie grzybowym,

na purée z ziemniaków

z fasolką szparagową w plastrach wędzonego boczku

DESER
Domowy jabłecznik podany na ciepło

z gałką lodów waniliowych i sosem angielskim

Cena przy zamówieniu dla minimum 20 osób 130 zł brutto/osoba



ME N U SERWOWA NE #2

PRZYSTAWKA ZIMNA
Teatr ze śledzia z grzybami i sosem z gorczycy

ZUPA
Krem z chrzanu z chipsami z bekonu

DANIE GŁÓWNE
Kacze udo podane z kładzionymi kluskami,

modrą kapustą i sosem żurawinowym

DESER
Jabłka i śliwki zapiekane z kruszonką,

podane z lodami i sosem cynamonowym

NAPOJE
Woda z cytryną i miętą w dzbankach

Kawa, herbata serwowana przez obsługę

Cena przy zamówieniu dla minimum 20 osób 165 zł brutto/osoba


